WEINGUT

WEINEXPERTISE

PINOT & CHARDONNAY BRUT

Rebsorte Weissweincuvée

Geschmack brut

Anbaugebiet Baden

Bodenart Weiller Léss mit hohem Kalkgehalt

Geschmacksrichtung Feines Bukert mit Noten von reifen Birnen,
Apfeln, Zicronenschalen und frischer Hefe.
Gehalevolle Are am Gaumen mit

anregender Sdure Llﬂd bCSOHdCTS feinem

Mousseux.

Trinkempfehlung Wunderbar als Aperitif zu Empfingen,
zum kalten Buftet sowie zu Fischgerichten
wice Lachs oder Forelle.

Vinifikation Cuvée aus Spitburgunder und
Chardonnay. Ganztraubenpressung,
Gdrung und biologischer Sdureabbau im

Stahleank, 18 Monate Flaschengdrung.
Trinktemperatur 7°C
Alkohol 12,50% Vol.
Restsiil3e 6,00 g/l
Gesamtsaure 6,60 g/l
Allergene Enthdle Sulfite
Einheit 0,75 Ler.
Artikelnummer 610000

Z()rr; EAN-Code 4010922251714

Zutaten Versanddosage , Trauben ,

Sdureregulatoren (Weinsdure),

CHARDONNAY & PIN

: Konservierungsstofte (Sulfice), Packgase

—_— (Die Abfiillung kann unter

Schutzatmosphdre erfolgt sein.)
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